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Les vignerons de Loupiac vous accueillent avec leurs amis fermiers,
pour déguster leurs produits dans les chais de leur propriété et vous restaurer.

B Chstean do Beawpuyy
Sylvain de Beaupuy

2, route du Temple 33410 LOUPIAC

P.06 74 50 54 70
sylvain.debeaupuy@club-internet.fr

Exposition de vieux tracteurs et initiation a leur

conduite pour les plus jeunes. Démonstration de
labours a 11h et 16h chaque jour.

B Loc Domaines Vierre Towrré

Tourré Pierre

Le Chay 33410 LOUPIAC
P.06 85 2138 42
tourrepierre@orange.fr

A i .
H Chiteann Gaint YNartin
Pierre Bosviel

10, route de Saint Macaire 33410 LOUPIAC

T.0556 62 68 21
chateau-saint-martin@wanadoo.fr

A

Chizdeaw dw Cros
Catherine Boyer

94, route de Saint-Macaire 33410 LOUPIAC
T.05 56 62 99 31| info@chateauducros.com
www.chateauducros.com

® chateauducros
chateau.du.cros

Exposition peinture Arnaud Ripert.

Chdtean
5 Ooupliné Kondillor.
Jean-Christophe Darriet
8, Jean Faux Ouest 33410 LOUPIAC
T.05 56 62 6175 | contact@vignoblesdarriet.fr
vignobles-darriet.weebly.com
©® vignoblesdarriet
vignoblesdarriet
Visite des chais et du vignoble centenaire.
Dégustation de différents millésimes de Loupiac
des plus récents aux plus anciens. Possibilité de

déjeuner sur place avec la cuisine des Landes
proposée par Bruno en direct du producteur.

A Chstcan do Ricond,

5, Ricaud 33410 LOUPIAC
P.06 70 09 63 26
contact@dourthe.com
www.dourthe.com

Chiatean

@mmf, )Ouaww@wt
Vignobles Gillet-Queyrens

1, Les Plainiers 33410 LOUPIAC

P.06 07 3413 19 | contact@peyruchet.com
peyruchet.com | © © chateau_grand_peyruchet
Les midis dans le chai repas champétre autour
du canard, service a table, cuisine gourmande

(réservations par mail ou téléphone avant le
24/11/26). Producteur de miel local.

Ferme Haut, Ponyel

Vincent Laborde

385, route de Beyries 40250 SAINT-AUBIN
P.06 07 72 20 67
foiegras_hautpouyet@orange.fr
www.foiegras-hautpouyet.com

Assiette Landaise les samedi et dimanche midi.

’,
Ferme Jouandiow
Damien Dutreuilh
744, route du Sarraillot 40360 DONZACQ
T.0558 89 82 84
ferme.de.jouandeou@wanadoo.fr
fermedejouandeou.fr

Ferme Bordes

Bastien bordes

952, route de Payros 40320 PUYOL-CAZALET
P.06 32 43 88 38 | fermebordes@gmail.com
www.fermebordes.com

Fome Vas do Gounbot

Francoise, Laetitia et Alain Fabéres
30, route de Cazeils 40360 DONZACQ
T.0558 98 46 54 | P.07 89 05 11 07
fermedupasdesoubot@orange.fr
fermedupasdesoubot.jimdofree.com

©® Ferme du Pas de Soubot

Samedi a 15h : Découpe de canard.
Dégustation de foie gras.

Oomaine de Castelnau

Bruno Langlade

602, Avenue Jean Jaurés

40380 MONTFORT-EN-CHALOSSE

P.06 70 3117 04
blanglade@foiegraschalosse.com
foiegrasdechalosse.fr

Dégustation de conserves traditionnelles du
Sud Ouest : Foie gras, confits et rillettes. Vente
de produits frais et mi-cuit, conserves et plats
cuisinés de canards (label rouge). Corbeilles
gourmandes Loupiac et foie gras. Menu Landais
complet a 22 € (réservation conseillée) : salade
landaise ; magret et effiloché de confits/frites ;
pastis landais/créme anglaise ; café offert.

Ferme des Esclhhowrdes

Cindy & Julien Beylacq

371, Chemin de Lalanne 40360 DONZACQ
P.06 63936011
eschourdes.ferme@orange.fr
www.fermedeseschourdes.fr

@ © ferme des eschourdes

Restauration menu Magret et frites
maison, Magret rossini et frites maison,
Sandwich au foie gras mi-cuit.

Jean-Marie Ducazaux

1117, route de Tibailles 40360 DONZACQ
P.06 84 69 57 49
ducazaux.ferme.decouverte@wanadoo.fr
www.ducazaux.com

Animation par Jean-Marie.

Dégustation de tous nos produits.

m SAUVETERRE ¢

2 . .
Marie-Laurence Sanfourche
52, route de Saint-Macaire 33410 LOUPIAC
T.05 56 62 99 88 | ml@loupiacgaudiet.com
www.chateau-loupiacgaudiet.com
chateau.loupiacgaudiet | @ chateauloupiacgaudiet
Lucas Cramaix - Chef a domicile. Sukerka

Handbags. Guy Rechenmann dédicacera ses
livres. Yves Borde-Lapeyre - photographe.

A
[ Chatean Peylorun
Emmanuel Rousselet
141, Impasse Peybrun 33410 GABARNAC
P.06 80 56 8102 | manu@chateau-peybrun.fr
chateau-peybrun.fr | @ © Chéateau Peybrun
Aire de pique-nique et planche apéro.
Jeux pour enfants. Atelier cuisse de canard.

B Domaine duw Vioble

Dominique Dejean

Le Noble 33410 LOUPIAC

P.06 85 30 93 36 | contact@domainedunoble.com
www.domainedunoble.com

domaine du noble | @ domainedunoble

Repas sur place (réservation conseillée) par la
ferme Garat.

[ Domaine de )Oe(@{-owpw
Alain Cartier

10, Peytoupin 33410 LOUPIAC

P.06 86 32 16 69 | alaincartier@hotmail.fr

© Domaine de Peytoupin

Cuisine asiatique « Kusina » Marylin Dangidang.

Peintures décoratives sur divers supports Marie-
Christine Lapassere.

E Domaine des Lockers

Jacques Lopez

17, Jean Faux 33410 LOUPIAC

P.06 29 37 39 41
domaine-des-rochers@outlook.fr

Vente de gateaux et café proposés par les jeunes
sapeurs pompiers de la section du Mascaret.
Restauration sur place : magrets de canard accom-
pagnés de pomme de terre.

Réservations conseillées : 06 03 43 06 26

A .
BYl Chateaw Vortail Kouge
Jean-Pierre Bernéde
Lieu-dit Saint Romain 33410 LOUPIAC
P.06 07 0164 88
info-leportail-rouge@orange.fr
Visite de la villa Gallo-Romaine (gratuit).

26 Jwémm@ Vllontier

Vignobles Albucher

43, route de Naudin 33410 MONPRIMBLANC
P.06 1168 39 53
chateaudugrandplantier@orange.fr

E Domaine do @’74%@

Aurélie Daumec

485, route de Pezelin 33410 MONPRIMBLANC
P.07 85 45 35 63 | domainedelasse@gmail.com
adaumec@gmail.com

Restauration au Domaine sur réservation le
samedi et dimanche midi. Différents producteurs
sur place pour ventes de produits locaux
(apiculteur, fromager, producteur de safran).
Démonstration de tonnelerie.

E Chatean YNozarin

Mathieu Arnaud

96, route de Fiate

33410 GABARNAC

P.06 0914 0593
mathieu.arnaud@vignoblesarnaud.fr

% Chatean do Cranne

Vincent Lacoste

524, route de Cranne 33410 DONZAC

P.06 86 17 56 61 | chateaudecranne@gmail.com
chateaudecranne.fr

© O Chateau de Cranne

El Domaine b Fills

Patrick Arnaud

Impasse Le Filh 33410 DONZAC

P.06 15 88 44 01| lefilh@hotmail.com
lefilh.com | © lefilh

Venez découvrir et déguster nos cuvées de Loupiac
dans une ambiance festive et conviviale ! Burgers au
canard proposés par Lionel, éleveur landais. Musique
live pour rythmer la journée. De belles dégustations et
de bons moments a partager! Du bon vin, de bons bur-
gers, de la musique... et surtout de la bonne humeur!

Ferme de Grougnon

Francis Larrieu

210, Chemin de Brougnon
40250 CAUPENNE

P.06 82 26 65 52
contact@fermedebrougnon.com
www.fermedebrougnon.com

Forme Lo Closerie

Thierry Rodriguez

1612, route du Born 40210 LUE
P.06 85 3375 27
fermelacloserie@orange.fr
www.ferme-la-closerie.com

Forme Garat;

Maxime Garat

536, route de Mourassos 40230 SAUBRIGUES
P.06 3119 72 24 | fermegarat@gmail.com
www.fermegarat.com

Vente de canards gras frais et en conserves.
Déjeuner : demi-magret rossini au foie gras,
frites cuites a la graisse de canard 18€.
15h30 : animation découpe et dégustation
de canard a la plancha.

Forme des Yico

Nicolas Futin

925, chemin de Haousse

40360 CASTELNAU-CHALOSSE

P.06 13 40 6156

contact@lafermedesnico.fr | lafermedesnico.fr

Dégustation des produits de la ferme.

Forme do Bertrine

Jean-Luc Ducazaux

874, route des Abeilles
40180 SORT-EN-CHALOSSE
T.0558 89 53 52
foiegrasdebertrine@orange.fr
foiegrasdebertrine.com

Dégustation de confits de canards.
Vente de sandwichs au foie gras.

Ferme Bordes

Bastien Bordes

952, route de Payros
40320 PUYOL-CAZALET
P.06 3243 88 38
fermebordes@gmail.com
www.fermebordes.com

Ferme Lacere

Florence Lacere

240, chemin de Fléton

40320 BAHUS-SOUBIRAN

P.06 08 28 45 53 | ferme.lacere@wanadoo.fr
www.ferme-lacere.fr

Dégustation de tous les produits maison.

Ferme do Gourgoussa
Lionel Capdeboscq

1300, chemin Chay 40320 LAURET
P.06 09 40 50 32
contact@fermegourgoussa.com
www.fermegourgoussa.com

@® © Ferme Gourgoussa

Ventes de conserves canards : foie gras, confits,
spécialités, dégustation de nos produits.

Forme duw Labowran

Franck Saint Jean
310, chemin du Labouran
40380 POYARTIN
T.0558 98 67 53

P.06 80 26 59 33
stjean.franck@orange.fr

Vente de conserve - Frais - Repas.

Lo Canard, des Coteanx

Thierry & Audrey Dezés

931, route des Coteaux 40380 BAIGTS
P.06 32 08 38 57 | 06 76 32 42 60
lecanard.descoteaux@orange.fr

Ferme dw YNoulié

Lionel Ducamp

250 chemin de Moulié

40330 BRASSEMPOUY

P.06 82 38 6154
ferme-moulie@orange.fr
estanquet-restauration-brassempouy.fr
© Lestanquet deu Guit
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A 35 km au sud de Bordeausx, sur la rive droite de la Garonne,
Loupiac bénéficie d’'un microclimat particuliérement favorable
aux grands vins liquoreux.

Linfluence de la Garonne, un ensoleillement optimal et les
brumes matinales d’automne créent des conditions idéales
au développement du Botrytis cinerea, qui favorise la
concentration naturelle des raisins et leur richesse aromatique.
Les vins de Loupiac sont élaborés principalement a partir
de ,complété parle etla

Un terroir unique pour des vins complexes, élégants et
aromatiques.

‘l1240d sups aA1303snNb 8319AN029P duUn Jnod suonp.idsul
19 SINdADS ‘931jonb ap s3INposd sap 29AD 3210qD|D BUISIND

Wi02°N0je|opNEdIEeYd-JUBINE]SII-|9J0Y MMM
W02IN03D[BPNDSJOYD-JUDINDISII-[830Y@IO0IU0D
0026 949G SO 'L | AINDHIFG OLYEE UoIeIRqIT Bl 8P A ‘T

(4

‘pJoupd 39 opIdNOT [PI2adS Jnof np nuapy
'sioJy s3inpo.d ap sj[auuoRIPLI] BUISIND

wod-de||iped-inagefons]' Mmm | Woo [IoWB®LIDADU 091PIP

8€ G9 T9 96 GO 'L| OV111AVD OLYEE Iuod np ‘A€ g
LeAeN Ja1pid

}

‘pua-yaam un,p sdway 3| seJn 2104 38 oeldnoT 9p SINd8INOD
XNe JU9}32W S ‘SIN0jUdE Sap salleudlied sjueine}sal so

50 704 5 v ey

‘(ueldop np sop ne 934e0 B| NS Neajeyd
anbeyo sp suolzeAsssal 3@ sawwelsdoid 9| JI0A) 3sON0-PNS
np J10493 np synpold sa| daAe ‘sypogd sa| snoj Jnod eine
us e A |1 ‘ssuyes snid no sanpdweyo sedas ‘sesiepue|
sopaIsse ‘sedey ‘seyoue|d IpPIW SSYDUBWIP 39 Sipawes s9|
‘xneajeyo sa| suep ‘@oe|d Jns uoizeinelsal sun juoissodoid
sopueT sop sioluIe4 s3] 39 OeldnoT 9P SUOISUSIA SO

s.0yulie} 59p 1 SupsUIA S7P

Loupiac

VINS LIQUOREUX DIE BORDEAUX

RENSETGNEMENTS AR

loupiac@ui piac.cor
© JourneesLoupiac | © vinsdeloupiac
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.
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JOURNEES GOURMANDES

Producteurs - Dégustation
Restauration - Balades
Animations - Artisanat local

L |
&  VINS LIQUOREUX DE BORDEAUX

vins-loupiac.com



